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OBbIYHbIVN XEB

MHITPEOVEHTDI

s & L @

Macno
Boga pacTUTENbHOE Conb Caxap Myka
0,7 kr 280 Mmn 24 Mn 7r 24T 420r
0,9 Kkr 340 mn 36 Mn 10r 36r 490r

NMPUTOTOBJIEHUE

SENES

BblNOXUTb MHIPeaneHTbl B xneboneub B nopdaankKe, yKasaHHOM B Tabnuue.

3aKpPbITb KPbILLKY.
YcTaHoBUTb MporpaMmy «l. O6bIYHbIA», BeCc — «O,7 Kr» 1nmn «0,9 Kr»

COOTBETCTBEHHO, LIBET KOPOYKN — «CpenHMﬁ».
[OTOBUTb 0 OKOHYaHWA MPOrpaMMbl.

L poxoxkum

L5r
L,5r
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DOPAHLLY3CKUMU XJTEB

s & © @9

Macno
Boaa pacTUTenbHoe Conb Caxap MykKa L poxoxm
0,7 kr 280 Mmn 24 Mn 10r 18r 420r L5r
0,9 Kkr 340 mn 36 Mn 141 24T 490r L,5r

NMPUTOTOBJIEHUE

BblNOXUTb MHIpeaneHTbl B xneboneub B nopdaankKe, yKasaHHOM B Tabnuue.

3aKpPbITb KPbILLKY.
YCTaHOBUTL Mporpammy «2. @paHUy3CcKuUmn», sec — «O,7 Kr» nnm «0,9 Kr»
COOTBETCTBEHHO, LIBET KOPOUKU — «CpeaHUn».

4. [TOTOBUTb JO OKOHYaHWS MPOrpaMmbil.

SENES



DOPAHLUY3KUWN XJIEB
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Bopa

0,7 kr 260 mn
0,9 kr 340 Mn
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LLENTbHO3EPHOBOW XJ1EB

MHITPEOVEHTDI
e © B

Macno LlenbHo3epHoOBad
pacTuTenbHoe Conb MyKa Myxa

24 Mn 7r Mor 280r

36 Mmn 14r 220r 280r

NMPUTOTOBJIEHUE

TPOCTHUKOBbIN
caxap

18r
23r

BblNOXUTb MHIpeaneHTbl B xneboneub B nopdaakKe, yKasaHHOM B Tabnuue.

1.
2. 3aKpblTb KPbILUKY.
3

YCTaHOBUTb NporpamMmy «3. LlenbHo3epHOBOM», BeC — «0,7 Kr» nin «0,9

KI» COOTBETCTBEHHO, LIBET KOPOUKM — «CpeaHUn».
4. 4. [OTOBWTb OO OKOHYaHWA MpPOorpamMmbl.

cyxoe Apooin
14r ,5r
21r ,5r
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BEbICTPOE NMPUTOTOBJIEHUNE

MHITPEOVEHTDI

. 6 & @

Bopoa Macno
40-50°C pacTuTenbHoe Conb Caxap Myka
340 Mn 24 Mn 10r 241 490r

NMPUTOTOBJIEHUE

SENES

BblNOXUTb MHIpeaneHTbl B xneboneub B nopdaankKe, yKasaHHOM B Tabnuue.

3aKpPbITb KPbILLKY.
YCTaHOBUTb MporpamMmy «4. BbicTpoe rnpurotoBsieHUe», BeCc — «0,9 Kr»

COOTBETCTBEHHO, LIBET KOPOYKN — «CpenHMﬁ».
[OTOBUTb 0 OKOHYaHWA MPOrpaMMbl.
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YI1bTPA-BbICTPOE NMPUTOTOBJIEHUNE

s & © =

Boga Macno
40-50°C  pacTuTenbHoe ~ "OP Caxap Myka [poxoku

0,7 kr 270 Mn 24 Mn 7r 36r 420r 6r

0,9 Kkr 340 mn 36 Mn 10r 481 490r 6r

NMPUTOTOBJIEHUE

BblNOXUTb MHIpeaneHTbl B xneboneub B nopdaankKe, yKasaHHOM B Tabnuue.

3aKpPbITb KPbILLKY.
YCTaHOBUTb MporpamMmy «7. YnbTpa-6bicTpoe NMpUrotoB/ieHUe», Bec —

«0,7 Kr» nnm «0,9 Kr» COOTBETCTBEHHO, LIBET KOPOUKM — «CpeaHUn».
4. [OTOBUTb 0O OKOHYAHUSA MPOrpaMMbl.

SENES
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CNAOKUWN XNEB

MHITPEOVEHTDI

s 6 O

Macno

Boda  pacrutensroe Conb Caxap
0,7 Kr 280 Mn 24 Mn 7r 36r
0,9 Kkr 340 Mn 36 Mn 14r 481

NMPUTOTOBJIEHUE

BblnoXxuTb MHrpegmneHTbl B xneboneyb B nopdaake, yKasaHHOM B Tabnuue.

3aKpbITb KPbILLKY.

YcTaHOBUTb Nporpammy «5. Cnagkum xneb», sec — «0,7 Kr» Unun «0,9 Kr»

COOTBETCTBEHHO, LIBET KOPOUKM — «CpeaHUN».
FOTOBWUTb 1O OKOHYAHMA MPOrPaMMbl.

MykKa

280r

280r

-

Monoko
cyxoe Apoxokm
14r ,5r
21r ,5r



CNAOKWUWN XJ1EB
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BE3IIOTEHOBbBIN XJTEB

s & ¢ L

Macno c Myka
Bona pacTuTenbHoe onb 6e3rntTeHoBas Caxap
0,7 kr 280 Mn 24 Mn 7r 420r 241
0,9 kr 340 mn 36 Mn 10r 560r 24T

NMPUTOTOBJIEHUE

1. BbIOXUTb MHIPeOWeHTbl B Xx/1eboredb B Mopsake, ykasaHHOM B Tabnuue.

2. 3aKpblTb KPbILUKY.
3. YCTaHOBWUTb MporpamMMy «6. besrnioTeHoBbIU XNne6», Bec — «0,7 Kr» UNun

«0,9 Kr» COOTBETCTBEHHO, LIBET KOPOUKU — «CpeaHUn».
4. [OTOBWUTb 40 OKOHYaHUSA MPOorpaMmbl.

L pox>Km

45r
45r
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TECTO

MHITPEOVEHTDI

T Y g

Macno QuuneHHada
Conb H Caxap

Bopa
pacTuTenbHoe MyKa

340 Mn 24 Mn 10r 490r 24T

NMPUTOTOBJIEHUE

INFRENES

BblnoXute HrpeaneHTbl B xneboneub.

3aKpPONTE KPbILLKY.
YCTaHOBUTE MporpamMmy «8. 3aMmellnBaHUe TecTan.

[OTOBUTb 0 OKOHYaHWA MPOrpaMMbl.



— cook book

O>XEM

MHITPEOVEHTDI

e W

Bopa Conb

340 Mn 490r

NMPUTOTOBJIEHUE

NI

BbloXMTe UHIrpeaneHTbl B Xxneboneyb.
3aKpPOMNTE KPbILLKY.

YCTaHOBUTE NporpamMmy «9. IpKeMm».
[OTOBWTb 4O OKOHYaHWA MPOrpaMMbl.

OunweHHasa
MyKa

490r
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MNMNPOI

MHITPEOVEHTDI

d -
] H $
CamonogHwu- ApoMa- .
HKMbIx Caxap Anua MalolWasacs  TU3MpYtoLLas JIMMOHHBIN
MyKa 3cceHums COK
24 Mn 96 r 6 wrT. 250r 2r 6r

NMPUTOTOBJIEHUE

j—

BblNOXUTb MHIpeaneHTbl B xneboneub B nopdaankKe, yKasaHHOM B Tabnuue.

3aKpPbITb KPbILLKY.
YctaHoBUTL mporpammy «10. Mupor», Bec — «0,9 Kr», LBET KOPOYKKM —

«CpegHunn».
[OTOBUTb 4O OKOHYaHMA nporpamMMbl.

L pOoxOKn
cyxue

6r
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CoHOBNY

MHIPEOVEHTDI
S
« & S o C

Myka

Macno nnm Monoko
Bona MaprapuH Cone Caxap cyxoe xnebonekapHasa Apoxoku
0,7 Kr 270 Mn 10r 10r 18r 10r 420 3r
0,9 Kkr 360 Mn 141 141 24T 141 560r 3r

NMPUTOTOBJIEHUE

BblNOXUTb MHIpeaneHTbl B xneboneub B nopdaankKe, yKasaHHOM B Tabnuue.

3aKpPbITb KPbILLKY.
YcTtaHoBUTL nporpamMmy «11. CaHaBuY», BeCc — «0,7 Kr» vnm «0,9 Kr»

COOTBETCTBEHHO, LIBET KOPOYKN — «CpenHMﬁ».
4. [OTOBUTbH O OKOHYAHMA NPOrpamMMmbil.

SENES
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KeO4IMI' HAH

MHITPEOUEHTTEP

s & ¢ =

©ciMaik
Cy Maitbl Tys KaHT ¥H ALbITKbI
0,7 kr 280 Mmn 24 Mn 7r 24T 420r L5r
0,9 Kkr 340 mn 36 Mn 10r 36r 490r L,5r

OAWbIHOAY

SENES

MHrpegmeHTTepai HaH MiCipeTiH nellke KecTefe KepCeTiIreH peTneH canbliHbi3.
KaknafrblH »KabblHbI3.

«1 KapgiMri» 6aroapnamMacbiH OpHaTblHbI3, CafiMaFbiH TUICiHLLE — «0,7 KM» He «0,9 Kr»,
HaHHbIH, CbIPTbIHbIH, TYCi — «OpTaLua».

BarmapnamMa agakranraHLia nicipiHis.
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OPAHLY3 HAHDbI

MHITPEOUEHTTEP

s & ¢ =

©ciMaik
Cy Maitbl Tys KaHT ¥H ALbITKbI
0,7 kr 280 Mmn 24 Mn 10r 18r 420r L5r
0,9 Kkr 340 mn 36 Mn 141 24T 490r L,5r

OAWbIHOAY

MHrpegmeHTTepai HaH MiCipeTiH nellke KecTefe KepCeTiireH peTneH casnbliHbi3.
KaknafrblH »abblHbI3.

«2 PpaHLy3 HaHbl» 6aFgap/laMacbliH OPHaTbIHbI3, CafIMafFblH TUiCIHLWIE — «0,7 KIr» He
«0,9 KI'», HAHHbIH CbIPTbIHbIH TYCi — «OpTaLua.

4. BargapnaMa agkranFaHLa nicipinis.

SENES




DOPAHLLY3 HAHDbI
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0,7 kr 260 mn
0,9 kr 340 Mn
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TYTAC A=oHAOI HAH

MHITPEOVUEHTTEP

=
¢ Y O @ * .

©cimMaik TyTac oaHai KoHbIp KypFrak,
Mabl Tv3 VH ¥H CaHT oyt ALLIBITKA
24 mMmn 7r nor 280r 18r 14r L,5r
36 Mn 14r 220r 280r 23r 21r L,5r

OANbIHOAY

SENES

MHrpegmeHTTepai HaH MiCipeTiH neLlke KecTefe KepCeTiireH peTneH canbiHbi3.

KaknafrblH »abblHbI3.

«3 TyTac gaHAi HaH» 6aFgapaMacbliH OPHATbIHbI3, CafiIMaFblH TUiCiHLWE — «0,7 Kr» He «0,9 K,
HaHHbIH CbIPTbIHbIH TYCi — «OpTaLua».

BarmapnamMa agakranraHLla micipiHis.
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XXbINOAM OANbIHOAY

MHITPEOUEHTTEP

s & © @

Cy ©OcimMaik
40-50°C Maitbl Ty3 KaHT ¥H ALLbITKa
340 mn 24 Mn 10r 241 490r 6r

OAWbIHOAY

SENES

MHrpegmeHTTepai HaH MiCipeTiH nellke KecTefe KepCeTiireH peTneH casnbliHbi3.

KaKknaFrbiH »abblHbI3.
«4 YXblngaM pambiHpay» 6ardapramMacbiH OpHaTbiHbI3, caniMarbiH TUICiHLWE — «0,7 KM» He

«0,9 KI'», HAHHbIH CbIPTbIHbIH TYCi — «OpTaLua.
BarmapnamMa agakranFaHLia nicipiHis.
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YIbTPA-XKbITOAM OANBIHOAY

s & © @9

Cy OcimMaik
40-50°C Maitbl Ty3 KaHT ¥H ALLBITKbI
0,7 kr 270 Mn 24 Mn 7r 36r 420r 6r
0,9 Kkr 340 mn 36 Mn 10r 481 490r 6r

OAWbIHOAY

MHrpegmeHTTepai HaH MiCipeTiH nellke KecTefe KepCeTiireH peTneH casnbliHbi3.

KaknafrblH »abblHbI3.

«7 YnbTpa-Xblngam gambiHAay» 6argapiaMacbiH OPHATbIHbI3, CafiIMafFbliH TUICiHLIE — «0,7 KIr»
He «0,9 KIr», HaHHbIH CblPTbIHbIH TYCi — «OpTaLua.

4. Barpapnama agkrasFaHLa nicipiHis.

SENES
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ToTTI HAH

MHIPEOUEHTTEP
|
« & L @

Cy Ocimalk Tya KaHT YH DR AwbiTipl
0,7 Kr 280 Mn 24 Mn 7r 36r 280r 141 1,5r
0,9 Kkr 340 Mn 36 Mn 14r 481 280r 21r ,5r

OANBIHOAY

1. WHrpeomeHTTepai HaH MiCipeTiH NellKe KecTeae KepCeTiyireH peTneH calbliHbi3.

2. KaknafrblH »abblHbl3.

3. «5 ToTTi HaH» 6aFOapaMachiH OPHAaTbIHbI3, CaliMaFbiH TUICiHLWeE — «0,7 KM» He «0,9
KI», HAHHbIH, CbIPTbIHbIH, TYCi — «OpTaLua».

4. barpapnama agkTanFaHLa MicipiHis.
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MKOTEHCI3 HAH

MHITPEOVEHTTEP

. 6 °

ecimMaik
Cy Mawnbl Tys
0,7 kr 280 Mn 24 Mn 7r
0,9 kr 340 Mn 36 Mn 10r

OAWNbIHOAY

1. WHrpeomeHTTepai HaH MiCipeTiH NellKe KecTeae KepCeTiyireH peTneH calbliHbi3.

2. KaknafrblH »abblHbl3.

3. «6 MioTeHCi3 HaH» GaFgapnaMacbiH OpHaTbIHbI3, CaIMaFbiH TUiCiHLIE — «0,7 Kr»
He «0,9 KI», HaHHbIH CblPTbIHbIH, TYCi — «OpTaLua.

4. barpapnama agkTanFaHLa MicipiHis.

H

[noTeHCI3
YH

420r
560 r

KaHT

241
24T

ALbITKbI

45r
45r
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KAMDbIP

MHITPEOUEHTTEP

T Y

©cimMaik TasanaHraH
Cy MaWbl Ty3 YH
340 Mn 24 Mmn 10r 490r

OAUbIHOAY

INFRENES

MHrpegmeHTTepai HaH NicipeTiH neLke canblHbl3.
KaknarblH »KabblHbI3.

«8 KaMblp uney» 6arfnapriamMachlH KOCbIHbI3.
BarmapnamMa agakTanFaHLia nicipiHis.

tod

KaHT

24T

ALLBITKbI

6r
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O>XEM

MHITPEOVEHTTEP

e »

Bopa Conb

340 Mn 490r

OANBIHOAY

NI

NHrpegmeHTTepai HaH NICIPEeTiH MeLlKe calblHbi3.
KaknaFblH »KabblH,blI3.

«9 OhxkeM» 6argapnamMachbliH KOCbIHbI3.
bargapnamMa agkranfFaHLa nicipiHi3.

OunweHHasa
MyKa

490r
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oW

MHITPEOUEHTTEP

— d -
= = :
©3airiHeH Xoluw
KyH>apa KaHT YKYMbIPTKa KeTepineTiH nicTi JInMoH
yH scceHumns LLbIPbIHbI
24 Mn 96 r 6 paHa 250r 2r 6r

OAUbIHOAY

j—

MHrpegmeHTTepai HaH MiCipeTiH nellke KecTefe KepCeTiireH peTneH casnbliHbi3.

KaknaFblH »abblHbl3.
«10 Baniw» 6argapnaMacbhiH KOCbIHbI3, caniMaFbl — «0,9 Kr», HaHHbIH, CbIPTbIHbIH,

TyCi — «OpTaLwa.
BarmapnamMa agakranFaHLia nicipiHis.

KypFrak
AW bITKbI

6r
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CoHOBNY

MHITPEOUEHTTEP

. e 3 w =
Mai HeMece Kyprak,
Cy MaprapuH TY3 KaHT yH
0,7 Kr 270 Mn 10r 10r 18r 10r
0,9 Kkr 360 Mn 141 141 24T 141

OAWbIHOAY

MHrpegmeHTTepai HaH MiCipeTiH nellke KecTefe KepCeTiireH peTneH casnbliHbi3.

SENES

KaknaFblH »abblHbl3.

HaH nicipriw

yH ALLbITKbI
420 3r
560r 3r

«11 CaHaBUY» Gargap/laMacblH OPHaTbIHbI3, cCasfiMaFbiH TUiCiHLWE — «0,7 Kr» He «0,9

KI», HAHHbIH CbIPTbIHbIH TYCi — «OpTaLua».
BarmapnamMa agakranFaHLia nicipiHis.
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KA3BAJAP YLUIH
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